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Basilic & Co Clermont Anatole France



Saint-Marcellin & Miel
Poitrine paysanne fumée au bois de hêtre, noix
du Dauphiné, Saint-Marcellin IGP, ciboulette fraîche
et sauce à la moutarde à l'ancienne et au miel.
Accompagnée d’un pain au Saint-Marcellin IGP et miel français.

Fermière
Poitrine paysanne fumée au bois de hêtre, poulet rôti maison, 
Parmigiano Reggiano DOP et vinaigrette huile d'olive balsamique.
Accompagnée d’un pain focaccia maison.
 
Hivernale Recette de saison

Jambon sec d'Ardèche IGP, Morbier AOP, pétales de bleuets 
séchés, chutney de myrtilles et vinaigrette huile d'olive 
balsamique. 
Accompagnée d’un pain focaccia maison.

Basque Nouvelle recette  
Jambon sec d’Ardèche IGP, amandes, Ossau-Iraty AOP, piment 
d’Espelette AOP et vinaigrette catalane à la tomate. 
Accompagnée d’un pain focaccia maison.

les salades repas
Salade multifeuilles ou roquette au choix.

Végétarien Petite = 26 cm Classique = 31 cm

La petite salade d'accompagnement
Multifeuilles ou roquette, huile d'olive
au basilic et crème de balsamique
de Modène IGP.

Mozza & Pesto 
Mozzarella fior di latte et pesto.
 
Chorizo  
Mozzarella fior di latte et chorizo français du domaine Abotia.
 
Ossau-Iraty 
Mozzarella fior di latte, Ossau-Iraty AOP et piment 
d’Espelette AOP.

Subtile 
Mozzarella fior di latte, sauce à la truffe d’été (Tuber Aestivum 
37%) et arôme de truffe blanche (<1%).
 
Morbier & Jambon Recette de saison

Mozzarella fior di latte, jambon blanc ardéchois
et Morbier AOP.

les focacce
En apéritif ou en entrée, à partager ou pas.

les desserts
Le Ptit’Ramisu
Tiramisu café aux éclats de biscuit.

Le Mouss’tache
Mousse au chocolat Valrhona aux éclats de biscuit.

Le Vercors
Mousse vanille de Madagascar, caramel et noix
du Dauphiné caramélisées.

La Mouss’mangue
Crème panna cotta et coulis de mangue.

Le Mont-Blanc
Crémeux à la vanille de Madagascar, coulis de marron, 
brisure de marron et biscuit.

Focaccia sucrée
Garnie de pâte à tartiner choko-noisette artisanale bio.

Glaces & Sorbets Bio Terre adélice 120ml

Myrtille, Vanille, Caramel, Châtaigne, Framboise, Chocolat

les terroirs les essentielles
les pizzas et les pizzettes

Votre fidélité récompensée ! 
Découvrez notre programme.

Les suppléments
Ajoutez un ingrédient sur la recette de votre choix !

Toutes nos pizzettes sont accompagnées
d’une petite salade d'accompagnement.

Pizzette = 1/2 Classique + une petite salade d'accompagnement

Le menu enfant ne contient pas de petite salade d'accompagnement.

Une pizzette
Sauce tomate, jambon

et mozzarella
ou

Sauce tomate et mozzarella. 

Une boisson fraîche
au choix.
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Citron, Café, Menthe, Mangue.


