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Les Entrées
------------ Les Petites Salades -

Salade multifeuilles ou roquette au choix.

Nature 4 3,50€
Huile d'olive au basilic et creme au vinaigre balsamique

de Modene IGP.

Parmesane 4 4,90€
Huile d'olive au basilic, creme au vinaigre balsamique
de Modene IGP, tomates cerises, Parmigiano Reggiano

AOP et fleur de sel de Guerande IGP.
Dauphiné 4 5,50€

Huile d’olive au basilic, creme au vinaigre balsamique

de Modene IGP, Bleu du Vercors-Sassenage AOP

et brisures de noix du Dauphiné.

--------------------- Les Burratas .-

Accompagnées d’un pain focaccia maison.

Burrata Nature 4 6,90€
Burrata di Andria IGP, Huile dolive BIO "Picual” et fleur de sel
de Guérande IGP.

Burrata Tomate 7 7,90€
Burrata di Andria IGP, sauce tomate, huile d’olive au basilic,
créme au vinaigre balsamigue de Modene IGP et fleur de sel

de Gueérande IGP.
Burrata Pesto 4 8,90€

Burrata di Andria IGP, pesto au basilic, créme au vinaigre

balsamique de Modene IGP.

------ Les Focacce a partager -
Focaccia Mozza & Pesto 4 7,90€
Mozzarella fior di latte et pesto au basilic.

Focaccia Chorizo 8,90€
Mozzarella fior di latte et chorizo du domaine Abotia.
Focaccia Chévre & Miel 4 8,90€

Mozzarella fior di latte, fromage de chevre Sainte-
Maure de Touraine AOP et miel francais.

Focaccia Normande 10,90€
Mozzarella fior di latte, véritable Andouille de Vire
"Jambons du bocage” et Camembert de Normandie AOP.

- 1es Salades Repas -

Salade multifeuilles ou roquette au choix,
accompagnées d’un pain focaccia maison.

Salade Italienne 15,90€
Burrata di Andria IGP, jambon sec d’Ardeche IGP, tomates
cerises, huile dolive au basilic et creme au vinaigre balsamique

de Modene IGP.

Salade Caesar 15,90€
Poitrine paysanne fumée au bois de hétre grillee, poulet roti maison,
Parmigiano Reggiano AOP, tomates cerises et sauce Caesar.

Salade Nordique 15,90€

Saumon fumé de Norvege, fromage de chevre Sainte-Maure
de Touraine AOP, tomates cerises et vinaigrette olive balsamique.

Salade Normande 15,90€
Poulet roti maison, Camembert de Normandie AOP, brisures
de noix du Dauphiné et moutarde a lancienne au miel frangais.

Petite Pizzette Classique
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R R Petite ou Pizzette Classique
Dromoise 4 11,90€ 14,90€

Creme, mozzarella fior dilatte, ravioles Saint-Jean®, Bleu du Vercors-
Sassenage AOP et origan.

Petite ou Pizzette Classique
Marcelline 11,90€  14,90€
Creme, mozzarella fior di latte, poitrine paysanne fumée au bois de hétre,
Saint-Marcellin IGP et ciboulette fraiche.

5 Petite ou Pizzette Classique
Sassenage 11,90€ 14,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, poulet réti maison, champignons
bruns de Paris et Bleu du Vercors-Sassenage AOP.

Petite ou Pizzette Classique

Savoyarde ' 11,90€  14,90€
Creme, mozzarella fior dilatte, Reblochon de Savoie AOP, poitrine

aysanne umée au bois de é re et jonaue ’O[ nons.
pay bois de hétre et fondue d’oig
Petite ou Pizzette Classique

Raclette 12,90€ 15,90€
Creme, mozzarella fior di latte, Raclette de Savoie IGP, pommes de terre,
Jambon blanc salaison Gueze, fondue doignons et ciboulette fraiche.

Petite ou Pizzette Classique

Basque 12,90€ 15,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon sec d’Ardeche IGP,
Ossau-Iraty AOP, piment d’Espelette AOP et ciboulette fraiche.

Petite ou Pizzette Classique
Meaux tarde 12,90€ 15,90€
Creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, jambon blanc
salaison Gueze, Brie de Meaux AOP et moutarde a [ancienne au miel frangais.

R Petite ou Pizzette Classique
‘Touraine 12,90€ 15,90€
Creme, mozzarella fior di latte, fromage de chevre Sainte-Maure de Touraine
AOP, jambon sec d’Ardeche IGP, persil frais et brisures de noix du Dauphiné.

. Petite ou Pizzette Classique
Baugienne 4 , 12,90€  15,90€
Creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, poitrine paysanne
fumée au bois de hetre, Tome des Bauges AOP et ciboulette fraiche.

............. Les Pizzas ac Saison ........

> B i Petite ou Pizzette Classique
Pays dAuge 11,90€ 14,90€

Creme, mozzarella fior di latte, poitrine paysanne fumée au bois de hétre, Camembert
de Normandie AOP, préparation de fruits pomme vanillée et ciboulette fraiche.
Petite ou Pizzette Classique

Calvados 12,90€ 15,90€
Mozzarella fior di latte, poélée de champignons au Calvados, Camembert
de Normandie AOP et poulet réti maison.

Petite ou Pizzette Classique

Viroise 14,90€ 17,90€
Creme, mozzarella fior di latte, pommes de terre, veritable Andouille de Vire
"Jambons du bocage”, Camembert de Normandie AOP et persil frais.

________ Les Pizzas Fraicheurs -

Petite ou Pizzette Classique
Andria 4 13,90€  16,90€

Sauce tomate, apres cuisson : Burrata di Andria IGP, tomates cerises,
Parmigiano Reggiano AOP, roquette et pesto au basilic.

> Petite ou Pizzette Classique
Genovese 14,90€ 17,90€
Mozzarella fior di latte, apres cuisson : Burrata di Andria IGP, jambon sec
d’Ardeche IGP, roquette et pesto au basilic.

Petite ou Pizzette Classique

Salmone & Basilic 15,90€ 18,90€
Mozzarella fior di latte, apres cuisson : Burrata di Andria IGP, saumon fumé
de Norvege, roquette et huile dolive au basilic.

- Les Pizzas kssentielles -

R Petite ou Pizzette Classique
Margherita 4 6,90€ 9,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte et huile d’olive au basilic.

R Petite ou Pizzette Classique
Romaine 8,90€ 11,90€
Sauce tomate, mozzarella fior dilatte, jambon blanc salaison Gueze et origan.

P Petite ou Pizzette Classique
3 Fromages 4 9,90€ 12,90€

Creme, mozzarella fior di latte, Bleu du Vercors-Sassenage AOP et Brie
de Meaux AOP.

. Petite ou Pizzette Classique
Reine 9,90€ 12,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc salaison Gueze,
champignons bruns de Paris et origan.

R Petite ou Pizzette Classique
Chorizana 9,90€ 12,90€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, chorizo du domaine Abotia, fondue

d’oignons et origan.
Petite ou Pizzette Classique

Chévre & Miel 4 10,90€ 13,90€
Creme, mozzarella fior di latte, fromage de chevre Sainte-Maure
de Touraine AOP, fondue d’oignons et miel frangais.

Petite ou Pizzette Classique

Maraichére 4 ~ 11,90€ 14,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris,
artichauts marinés, roquette et pesto.

Petite ou Pizzette Classique

Bourguignonne ‘ 10,90€ 13,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, beeuf haché charolais, fondue
d’oignons, filet de creme et origan.

) Petite ou Pizzette Classique
Campagnarde 10,90€ 13,90€
Creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, poulet réti maison

et persil frais.

Petite ou Pizzette Classique

4 Fromages 4 11,90€ 14,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, Reblochon de Savoie AOP, Bleu

du Vercors-Sassenage AOP, Tome des Bauges AOP et origan.
Petite ou Pizzette Classique

Nordique 12,90€ 15,90€

Créme, mozzarella fior di latte, saumon fumé de Norvege et ciboulette fraiche.

Les suppléments
Ajoutez un ingrédient sur la recette de votre choix ! 2€

------------- Les Pizzas Insolites -

Petite ou Pizzette Classique

Indienne 10,90€ 13,90€
Creme, curry de Madras, mozzarella fior di latte, poulet réti maison, fondue
d’oignons, czutney de mangue et amandes torréﬁ%es.

Petite ou Pizzette Classique
Kefta 11,90€ 14,90€
Sauce tomate, cumin, mozzarella fior di latte, beeuf haché charolais, fondue
d'oignons et persil frais.

5. Petite ou Pizzette Classique
Cajun 11,90€ 14,90€
Sauce tomate, épices Cajun, mozzarella fior di latte, chorizo du domaine
Abotia, poulet roti maison, chutney de mangue et oignons frits.

Petite ou Pizzette Classique

Brexiteuse 14,90€  17,90€

Sauce tomate, mozzarella fior dilatte, beeuf haché charolais, poitrine
paysanne fumée au bois de hétre, fondue d'oignons et cheddar AOP.

Supplément Burrata di Andria IGP 4.5€
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-1es Gratins « Ravioles -

Gratin Nature 4 12,90€

Ravioles Saint-Jean®, creme et ciboulette fraiche.

Gratin Saint-Marcellin 12,90€
Ravioles Saint-Jean®, creme, Saint-Marcellin IGP :
et poitrine paysanne fumeée au bois de hétre grillee.

Gratin Savoyard 12,90€ :
Ravioles Saint-Jean®, créme, Reblochon de Savoie AOP, :
poitrine paysanne fumée au bois de hétre grillée et fondue

d’oignons.

Gratin Raclette 13,90¢€ :

Ravioles Saint-Jean®, creme, jambon blanc salaison
Gueze, Raclette de Savoie IGP et ciboulette fraiche.

Gratin Normand 4 13,90€ :
Ravioles Saint-Jean®, creme, poélée de champignons :

au Calvados, Camembert de Normandie AOP.

Gratin Saumon 13,90€ :
Ravioles Saint-Jean®, creme, saumon fumé de Norvege
et ciboulette fraiche.

Les Desserts

Le Ptit’' Ramisu 6,50€
Tiramisu café aux éclats de biscuit.

Le Mousstache 6,50€
Mousse au chocolat Valrhona aux éclats de biscuit.

Le Vercors 6,50€

Mousse a la vanille de Madagascar, caramel et brisures
de noix du Dauphiné caramélisées.

Le Mont-Blanc 6,50€
Crémeux a la vanille de Madagascar, coulis de marrons,
brisures de marrons et biscuit.

Focaccia Sucrée a partager 8,90€
Garnie de pate a tartiner choko-noisette artisanale BIO.

Focaccia Douceur Normande 9,90€
Garnie de pate a tartiner choko-noisette artisanale BIO
et de préparation de fruits pomme vanillée.

Glaces & Sorbets Bio 5,50€

Vanille, Caramel, Chocolat, Chdtaigne
Menthe, Fraise, Citron, Mangue, Framboise.

Le Café-Mignardises 6,90€

Moelleux au chocolat Valrhéna, financier aux amandes et
madeleine au coulis de fruits rouges, servis avec un cafe.

Toutes nos viandes et nos charcuteries sont dorigine France, sauf landouille de Vire, origine France et UE « Notre saumon est dorigine Norvege « CEufs provenant de poules élevées en plein air « Notre miel est 100% pur et naturel, récolté en France sans aucun ajout ni transformation « Nos desserts sont élaborés a partir d’'un chocolat Valrhéna d'origine Caraibe 66 %.
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