CARTE ETE - A EMPORTER

Les Desserts

Le Ptit' Ramisu : Tiramisu café aux éclats de biscuit. 6,50€
[.e Mouss'tache : Mousse au chocolat Valrhéna aux éclats de biscuit. 6,50€
[.e Vercors : Mousse d la vanille de Madagascar, caramel et brisures de noix 6,50€

du Dauphiné caramélisées.

Focaccia sucrée a partager : Garnie de pdte d tartiner choko-noisette 8,90€
artisanale BIO.

Focaccia Dolce Corsica a partager @ : Gamie de pate a tartiner choko- 9,90€
noisette artisanale BIO et confiture extra de clementine IGP de Corse.

Glaces & Sorbets Bio - Vanille, Caramel, Chocolat, Chétaigne 5,50€
Menthe

Boissons fraiches & Boissons chaudes

Vittel 50¢l 2,50€ Filles de I'Ouest - Pomme Piquante 33c| 3,90€
San Pellegrino 50¢l 2,50€ Filles de ['Ouest - Citron Fringuant 33c/ 3,90€
Egarri - Cola Artisanal Basque 33c/ 3,90€
Elixia - Limonade Nature Bio 33c/ 3,90€
Elixia - Limonade Fraise des Bois 33¢I 3,90€
Meneau - Jus de Pomme Bio 25l 3,90€
Meneau - Jus de Clémentine Corse Bio 25¢i 3,90€
Meneau — The Vert Péche Bio 25! 3,90€
Meneau - Thé Vert Citron-Gingembre Bio 25¢/  3,90€
Elixia - Limonade framboise 33c| 3,90€
Meneau - Jus Multi-fruits Bio 25cI 3,90€
Filles de I'Ouest - Cassis Truculent 33¢| 3,90€
Filles de I'Ouest - Menthe Fougueuse 33c! 3,90€

Biéres & Cidres

Blonde - Brasserie mascaret 33cl 4,90€
Blanche - Brasserie Mascaret 33l 4,90€
Ambrée - Brasserie Mascaret 33¢l 4,90€
IPA - Brasserie mascaret 33 4,90€
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Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour. www.mangerbouger.fr
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Toutes nos viandes et nos charcuteries sont d'origine France « Notre saumon est d'origine Norvége » Eufs provenant de poules élevées en plein air + Notre miel est 100% B
pur et naturel, récolté en France sans aucun ajout ni transformation « Nos desserts sont élaborés d partir d'un chocolat Valrhona d’origine Caraibe 66 %. i o o
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Prix nets TTC, service compris - Hors livraison - Les restaurants Basilic & Co sont des unités franchisées exploitées par des entrepreneurs indépendants.
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Les Pizzas de Saison

Rustica? . Sauce tomate, mozzarella fior di latte, poivrons, aubergines
roties et Tomme de brebis traditionnelle corse.

Magquis - Sauce tomate, melange d'herbes du maquis corse BIO,
mozzarella fior di latte, aubergines roties, coppa fumée et huile a lail.

Corsica . Créme, mozzarella fior di latte, romarin frais, miel frangais, confiture
extra de clémentine IGP de Corse, coppa fumée et Tomme de brebis traditionnelle corse.

Les Pizzas de 'l erroirs

Dromoise 4 : Creme, mozzarella fior di latte, ravioles Saint-Jean®, Bleu
du Vercors-Sassenage AOP et origan.

Mareelling : Créme, mozzarella fior di latte, Ljoitr)'ne paysanne fumée au bois
de hétre, Saint-Marcellin IGP et ciboulette fraiche.

Sassenage - Sauce tomate, mozzarella fior di latte, poulet réti maison,
champignons bruns de Paris et Bleu du Vercors-Sassenage AOP.

SHV()‘)/HI‘CIG : Creme, mozzarella fior di latte, Reblochon de Savoie AOP, poitrine
paysanne fumée au bois de hétre et fondue d’oignons.

B&SqUG - Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon sec d’Ardeche IGP,
Ossau-Iraty AOP, piment d’Espelette AOP et ciboulette fraiche.

Meaux'tarde : Créme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, jambon
blanc salaison Gueze, Brie de Meaux AOP et moutarde a I'ancienne au miel francas.

‘Touraine : Créme, mozzarella fior di latte, fromage de chévre Sainte-Maure
de Touraine AOP, jambon sec d’Ardeche IGP, persil frais et brisures de noix du Dauphine.

Baugienne . Creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, poitrine
paysanne fumée au bois de hétre, Tome des Bauges AOP et ciboulette fraiche.

Les Pizzas Insolites

Indienne : Creme, curry de Madras, mozzarella fior di latte, poulet roti maison,
fondue d'oignons, chutney de mangue et amandes torréfiées.

Kefta : Sauce tomate, cumin, mozzarella fior di latte, beeuf hache, fondue d'oignons
et persil frars.

C: E,'Lm - Sauce tomate, épices Cajun, mozzarella fior di latte, chorizo

du domaine Abotia, poulet réti maison, chutney de mangue et oignons frits.

Brexiteuse : Sauce tomate, mozzarella fior di latte, beeuf haché, poitrine paysanne
fumée au bois de hétre, fondue d'oignons et cheddar AOP.
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Les Pizzas Fssentielles
Margherita A : Sauce tomate, mozzarella fior di latte et huile d’olive au basilic.

Romaine : Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc salaison Gueze
et origan.

3 I"r()mages d - Creme, mozzarella fior di latte, bleu du Vercors-Sassenage
AOP et Brie de Meaux AOP.

Reine : Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc salaison Gueze,
champignons bruns de Paris et origan.

Chorizana : Sauce tomate, mozzarella fior di latte, chorizo du domaine Abotia,
fondue d'oignons et origan.

Parmigiana d - Sauce tomate, mozzarella fior di latte, fondue d’oignons,
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aubergines réties, Parmigiano Reggiano AOP et huile dolive au basilic.

Chévre & Miel 4 : Créme, mozzarella fior di latte, fromage de chévre Sainte-
Maure de Touraine AOP, fondue d’oignons et miel frangais.

Bourguignonne : Sauce tomate, mozzarella fior di latte, beeuf haché, fondue
d'oignons, filet de créme et origan.

(,’ampagnarde : Creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns
de Paris, poulet réti maison et persil frais.

4 I"romages 4 : Sauce tomate, mozzarella fior di latte, Reblochon de Savoie
AOP, bleu du Vercors -Sassenage AOP, Tome des Bauges AOP et origan.

N()rdique : Creme, mozzarella fior di latte, saumon fumé de Norvege et ciboulette
fraiche.

Les suppléments
Ajoutez un ingrédient sur la recette de votre choix !
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Les Pizzas Fraicheurs

Andria? : Sauce tomate, apres cuisson : Burrata di Andria IGP, tomates cerises,
Parmigiano Reggiano AOP, roquette et pesto au basilic.

Genovese : Mozzarella fior di latte, apres cuisson : Burrata di Andria IGP, jambon
sec d’Ardeche IGP, roquette et pesto au basilic.
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Focaccia Mozza & Pesto A : Mozarella fior di latte et pesto au basilic.
Focaccia Chorizo : Mozzarella fior di latte et chorizo du domaine Abotia.

Focaccia Chévre & Miel? : Mozzarella fior di latte, fromage de cheévre
Sainte-Maure de Touraine AOP et miel frangais



