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Les Desserts

Le Ptit' Ramisu : Tiramisu café aux éclats de biscuit. 6,50€
L.e Mousstache : Mousse au chocolat Valrhéna aux éclats de biscuit. 6,50€
e Vercors : Mousse d la vanille de Madagascar, caramel et brisures de noix 6,50€

du Dauphiné caramélisées.

Focaceia sucrée a partager : Garnie de pte d tartiner choko-noisette 8,90€
artisanale BIO.
Focaccia Dolee Corsica a partager @ : Garnie de pate a tartiner choko- 9,90€

noisette artisanale BIO et confiture extra de clémentine IGP de Corse.

Glaces & Sorbets Bio - Vanille, Caramel, Chocolat, Chétaigne 4,50€
Menthe, Fraise, Citron, Mangue, Framboise.

Boissons fraiches & Boissons chaudes

Vittel 50cl 2,00€
San Pellegrino 50¢i 2,20€
Evian 50c/ 2,00€
Meneau -Cola Artisanal Bio sans cafeine 33c! 3,40€
Octalime- Limonade Nature du Beaujolais 33/ 3,40€
Meneau - Fizz Mojito 33cl 3,40€
Meneau - Jus de Pomme Bio 25cI 3,40€
Meneau - Jus de Clémentine Corse Bio 25¢i 3,40€
Meneau - The Vert Péche Bio 25¢i 3,40€
Meneau - The Vert Grenade Bio 25¢i 3,40€
Coca Cola 33¢l 2,50€
Diéres
Blonde — Brasserie Terre De Biéres 33c! 4,10€
Blanche - Brasserie Terre De Biéres 33cl 4,20€
IPA - Brasserie Terre De Biéres 33cl 4,30€
Caladoise- Brasserie Terre De Bieres 33c 4,20€
Ambrée - Brasserie Terre De Bieres 33 4,20€
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Les Pizzas de Saison

Rustica? . Sauce tomate, mozzarella fior di latte, poivrons, aubergines
roties et Tomme de brebis traditionnelle corse.

Maquis . Sauce tomate, mélange d’herbes du maquis corse BIO,
mozzarella fior di latte, aubergines réties, coppa fumée et huile a lail.

Corsica . Creme, mozzarella fior di latte, romarin frais, miel frangais, confiture
extra de clémentine IGP de Corse, coppa fumée et Tomme de brebis traditionnelle corse.

Les Pizzas de 'l erroirs

Dromoise 4 : Créme, mozzarella fior di latte, ravioles Saint-Jean®, Bleu
du Vercors-Sassenage AOP et origan.

Mareelline : Créme, mozzarella fior dilatte, ﬁoitrme paysanne fumée au bois
de hétre, Saint-Marcellin IGP et ciboulette fraiche.

Sasser 1486 : Sauce tomate, mozzarella fior di latte, poulet roti maison,
champignons bruns de Paris et Bleu du Vercors-Sassenage AOP.

Savqyarde : Créme, mozzarella fior di latte, Reblochon de Savoie AOP, poitrine
paysanne fumée au bois de hétre et fondue d’oignons.

Basquc - Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon sec d’Ardeche IGP,
Ossau-Iraty AOP, piment d’Espelette AOP et ciboulette fraiche.

Meaux'tarde : Creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, jambon
blanc salaison Gueze, Brie de Meaux AOP et moutarde a I'ancienne au miel frangais.

‘Touraine : Créme, mozzarella fior di latte, fromage de chevre Sainte-Maure
de Touraine AOP, jambon sec d’Ardeche IGP, persil frais et brisures de noix du Dauphine.

Baugienne : Créme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, poitrine
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paysanne fumée au bois de hétre, Tome des Bauges AOP et ciboulette fraiche.

Les Pizzas Insolites

Indienne : Creme, curry de Madras, mozzarella fior di latte, poulet réti maison,
fondue doignons, chutney de mangue et amandes torréfiées.

Kefta : Sauce tomate, cumin, mozzarella fior di latte, beeuf hache, fondue d'oignons
et persil frais.

(,’aé/'un : Sauce tomate, épices Cajun, mozzarella fior di latte, chorizo

du domaine Abotia, poulet roti maison, chutney de mangue et oignons frits.

Brexiteuse : Sauce tomate, mozzarella fior di latte, beeuf haché, poitrine paysanne
fumée au bois de hétre, fondue d'oignons et cheddar AOP.
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Les Pizzas Fssentielles
Margherita 4 : Sauce tomate, mozzarella fior dilatte et huile d'olive au basilic.

Romaine : Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc salaison Gueze
et origan.

3 Fromages B Creme, mozzarella fior di latte, bleu du Vercors-Sassenage
AOP et Brie de Meaux AOP.

Reine : Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc salaison Guéze,
champignons bruns de Paris et origan.

Chorizana : Sauce tomate, mozzarella fior di latte, chorizo du domaine Abotia,
fondue d’oignons et origan.

Parmigiana d . Sauce tomate, mozzarella fior di latte, fondue d’oignons,
aubergines réties, Parmigiano Reggiano AOP et huile d’olive au basilic.

Chévre & Miel 4 : Creme, mozzarella fior di latte, fromage de chevre Sainte-
Maure de Touraine AOP, fondue d'oignons et miel frangais.

B()Urgui%’n()nne . Sauce tomate, mozzarella fior di latte, beeuf hacheé, fondue
et de creme et origan.

d’oignons, F

(,)Hmpagnarde : Creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns
de Paris, poulet réti maison et persil frais.

4 H‘()IH&QBS 4 :Sauce tomate, mozzarella fior di latte, Reblochon de Savoie
AOP, bleu du Vercors-Sassenage AOP, Tome des Bauges AOP et origan.

N()I'dique . Créme, mozzarella fior di latte, saumon fumé de Norvege et ciboulette
fraiche.

Les suppléments
Ajoutez un ingrédient sur la recette de votre choix !
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Focaccia Mozza & Pesto? : Mozzarella fior di latte et pesto au basilic.
Focaccia Chorizo : Mozzarella fior di latte et chorizo du domaine Abotia.

Focaccia Chevre & Miel? : Mozzarella fior di latte, fromage de chevre
Sainte-Maure de Touraine AOP et miel frangais

Huile artisanale

au piment de Bresse
Relevez vos recettes

dune touche de caractere.
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