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focacce

EN APERITIF, EN ENTREE, A PARTAGER OU PAS.

Abondance & confiture 10,90¢

Mozzarella frangaise, Abondance AOP
et confiture de myrtilles.

Ciboulette 8,50€

Mozzarella frangaise et ciboulette fraiche.

Chorizo 9,90€

Mozzarella frangaise et chorizo frangais.

Ossau-Iraty 10,90€
Mozzarella frangaise, Ossau-Iraty AOP affiné
et piment J’Espe/ette AOP.

REVENIR AU SOMMAIRE

Pizzas

SAISONNIERES - PAYS DE SAVOIE

Petite Grande
11,90€ Raclette 15,90€
Sauce tomate, mozzarella frangaise,
champignons bruns de Paris, Brézain,
poitrine paysanne "umee au bois de hétre
et ciboulette fraiche.

Petite Grande
12,90€ Alpa (8] 16,90€
Creme, mozzarella frangaise, Abondance AOP, Brézain,

ailladou et ciboulette fraiche.

Petite . Grande
11,90€ Cailladouce 15,90€
~ Créme, mozzarella francaise,
_ poitrine paysanne fumée au bois de hétre,
Cailladou, confiture de myrtilles et ciboulette fraiche.

Grande

Petite
10,90€ Abondance 14,90€
Creme, mozzarella frangaise, Abondance AOP,
mélange forestﬁer, ciboulette fraiche - Apres cuisson :
oignons frits et vin de Savoie Apremont AOP.

REVENIR AU SOMMAIRE
H

TERROIRS

Petite 3 ﬁ«()mag’GS Grande

10,90¢ du Vercors 13,90¢

Sauce tomate, Vercorais
bleu du \/ercors—Sassenc%e AOP,

Bournette et ciboulette fraiche.

Grande

Petite
9,90€ Provencale 12,90€
Sauce tomate, mozzarella francaise,
poulet roti, poivrons frais et thym.

Grande

9,90€ Saint-Jean 12,90¢€
Creme, mozzare/lolgrongcise ravioles Saint-Jean®
et ciboulette frcfche.

Petite Grande
11,90€ 4 fr 0rmages 14,90€
Sauce tomate, mozzarella francaise,
reblochon de Savoie AOP, Bournette,
bleu du Vercors-Sassenage AOP et origan.

Petite 0 Grande
11,§o€ BOUI’g’[HgHOHHG 14,90€
Sauce tomate, mozzarella frangaise, beeuf haché charolais,
fondue d’oignons, filet de créme et origan.

Grande

11.90€ Marecelline 14.90€

Creme, mozzarella frangaise, poitrine paysanne fumé
au bois de hétre, Saint-Marcellin' IGP affine
et ciboulette fraiche.

Grande

11.90€ Montagnarde 14.90€

Sauce tomate, mozzarella francaise,
chiffonnade de jambon sec d’Ardeche IGP, bleu du

Vercors-Sassenage AOP - Aprés cuisson : roquette.

Grande

Petite A . S
11,90€ Dromoise 14,90€
Creme, mozzarella frangaise, ravioles Saint-Jean®,
bleu du Vercors-Sassenage AOP et origan.

Grande

12,90€ Savoyarde 15,90€

Créme, mozzarella frangaise, poitrine paysanne fumée
au bois de hétre, reblochon de Savoie AO
et fondue d’oignons.

Grande

12.90€ Bournette 15,90€

Creme, mozzarella frangaise, champignons bruns de Paris,
poitrine paysanne fumée au bois de hétre, Bournette et
ciboulette fraiche.

Grande

Petite
13,90€ Basque 16,90€
Sauce tomate, mozzarella frangaise, chiffonnade de jambon

sec d’Ardeche IGP, Ossau-Iraty AOP affiné;
piment d’Espelette AOP et ciboulette fraiche.

REVENIR AU SOMMAIRE
Pizzas

INSOLITES

Grande

9,90€ Orientale 12,90€

Sauce tomate, cumin, m)ozzare//c frangaise,
poulet réti, fondue d’oignons et miel.

Petite Grande
10,90¢€ Madras 13,90€
Créme, curry de Madras, mozzarella frangaise,
poulet roti, poivrons frais et ciboulette fraiche.

Petite Grande
11,90€ Tartare 14,90€
Mozzarella frangaise, filet de sauce tomate,
dés de tomates, beeuf haché charolais
- Apres cuisson : oignons frits et sauce tartare.

13.90€ Terre & Mer 16.90€

Sauce tomate, mozzarella frangaise, cabillaud réti, chorizo
frangais, poivrons frais et ciboulette fraiche.

Grande

13.90€ Brexiteuse 16,90€

Sauce tomate, mozzarella frangaise, beeuf haché charolais,
poitrine paysanne fumée auﬁ)O/s de hétre, fondue d’oignons
et che

REVENIR AU SOMMAIRE
Pizzas

DE LA CRIEE

Petite Grande

11,90€ Nordique 14,90€

Creme, mozzarella frangaise,
saumon fumé et ciboulette fraiche.

Grande

12%%@ Fish and CFISP 15,90€

Créme, mozzarella franaise, cabillaud réti, ciboulette fraiche
- Apres cuisson ! oignons fr/ts et sauce tartare.

Grande

12.90€ Barboteuse 15.90€
Creme, mozzarella francaise, saumon fumé,
huile d’olive au basilic du chef - Aprés cuisson : roquette.

Petite . Grande
13,90€ Cabillaud 16,90€
Creme, mozzarella francaise, cabillaud réti,
champignons bruns de Paris et ciboulette fraiche.

REVENIR AU SOMMAIRE
H

ESSENTIELLES

Grande

9.90€ Romaine 12,90€
Sauce tomate, mozzarella francaise,
chiffonnade de jambon blanc ardéchois
et huile d’olive au basilic du chef.
9.90€ Chorizana 12.90€

Sauce tomate, mozzarella frangaise, chorizo frangais,
fondue d’oignons et origan.

Petite ) Grande
10,90€ Reine 13,90€
Sauce tomate, mozzarella frangaise,
chiffonnade de jambon blanc ardéchois,
champignons bruns de Paris
et huile d’olive au basilic du chef.

Petite e Grande
8,90€ Marguerlte 11,90€

Mozzarella francaise, filet de sauce tomate,
dés de tomates et huile d’olive au basilic du chef.

Petite Grande
11,90€ RO_YHIG 14,90€
Sauce tomate, mozzarella frangaise,
chiffonnade de jambon blanc ardéchors,
champignons bruns de Paris, ceuf et origan.

Petite Grande
10,90€ Campagnarde 13,90€
Creme, mozzarella francaise,
champignons bruns de Paris,
poulet réti et ciboulette fraiche.

1{?86@; Meéridionale 12?;(e)€
‘Sauce tomate, mozzarella frangaise,
chiffonnade de jambon sec d’Ardeche IGP,
huile d’olive au basilic du chef - Apres cuisson :
roquette et Parmigiano Reggiano DOP.

Pizzas

MARAICHERES

Petite L. Grande
8,90€ Végétale 11,90€
Sauce tomate, champignons bruns de Paris, poivrons frais,
fondue d’oignons, huile d’olive au basilic du'chef - Apres
cuisson : roquette.

Grande

9.90€ Forestiére 12.90€

Creme, mozzarella francaise, champignons bruns de Paris,
mélange forestier et ciboulette fraiche.

ss6e  Méditerranéenne 1isee
Sauce tomate, mozzarella franga[se, pofvronsgrais,
fondue d’oignons, piment d’Espelette
thym = Apres cuisson : roquette.

Grande

Petite .
10,90€ Italienne 13,90€
Mozzarella ﬁranga/se, let de sauce tomate,
dés de tomates, huile'd’olive au basilic du chef - Apres
cuisson : roquette et Parmigiano Reggiano AOP.

REVENIR AU SOMMAIRE
H

DI BUFALA
12,90€ Cocorizo 14,90€
’ di Bufala ’

Sauce tomate, mozzarella di Bufala Campana DOP,
chorizo frangais - Aprés cuisson :
créme de balsamique.

o VORGIEHENTC i
Sauce tomate, mozzarella di Bufala Campana DOP,

champignons bruns de Paris, poivrons frais, fondue d’oignons
et huile d’olive au basilic du chef.

Petite (Ij%'(l);yale Grande

13,90€ i Bufala 15,90€

Sauce tomate, mozzarella di Buﬁcla Campana DOP,
chiffonnade de jambon blanc ardéchois, champignons bruns
de Paris et huile d’olive au basilic du chef.

Petite Ma rg‘he rita Grande
€ di

ufala 11,90€

Sauce tomate, mozzarella di Bu(a/a Campana DOP
et huile d’olive au basilic du chef.

Desserts

ARTISANAUX FABRIQUES DANS LA DROME
PAR UN ARTISAN PATISSIER.

La Piste verte (dessert de saison) 5,90€
Crémeux meringué, chocolat blanc Valrhona, myrtille, Get 27,
Jus de citron vert, noix de coco rapée.

Ptit'Ramisu 5,90€

Tiramisu cafeé aux éclats de biscuit.

Le Mouss’tache 5,90€

Mousse au chocolat Valrhona aux éclats de biscuit.

Le Presse 5,90€
Tarte au citron déstructurée, avec un zeste de citron vert
et vanille de Madagascar.

Le Vercors 5,90€
Dessert typique du Vercors revisité avec
créeme a la vanille de Madagascar, caramel et noix.

focaccia dessert

Individuelle i A partager
sae  focaccia e

Garnie de pdte a tartiner artisanale et biologique fabriquée
ans le Berry d partir d’ingrédients issus
du commerce équitable (sucre et cacao).

REVENIR AU SOMMAIRE

1.50¢
Ingrédient .
supplémentaire
sauf':

Poissons, fromages, viandes
et ravioles Saint-Jean®

9.50°

Menu enfant

-de 8 ans
Une pizzette Marguerite ou Reinette

+ Vittel'Up fraise bio 33cl

+ Glace bio Terre Adélice 120mi
Vanille ou Fraise.

890" ny

25¢l

REVENIR AU SOMMAIRE
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