DRUMOISE

LA GRANDE PIZZA 31 AU PRIX DE LA PETITE 2
EN VENTE A EMPORTER
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Créme, mozzarella artisanale francaise,
ravioles du Dauphiné IGP Label Rouge,
bleu du Vercors-Sassenage AOP et origan.

v LISTE DES RESTAURANTS PARTICIPANTS ET CONDITIONS DE LOFFRE SUR w

basilic-and-co.com
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Créme, mozzarelld artisanale francaise sravioles.du ﬁauphlne IGP Label Rouge,
bleu’du Vercors-Sassenage AOR et origan.
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CEN DECEMERE>
ROMUIGI.

LA GRANDE PIZZA 1 AU PRIX DE LA PETITE 26
EN VENTE A EMPORTER
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BASILIC&CO

Pizza de terroir

basilic-and-co.com
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* 3 FROMAGES SUISSES +
Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
francaise, Gruyére d'Alpage AOP, I'Etivaz AOP,
Appenzeller et ciboulette fraiche.

e APPENZELLER

Creme, mozzarella artisanale frangalse, fondue
d’oignons, Appenzeller, chiffonnade de viande
des Grisons et vin blanc.

* FRIBOURGEOISE +

Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
francaise, chiffonnade de jambon blanc
ardéchois, Gruyére d'Alpage AOP et ciboulette
fraiche.

e SUBTILE +

Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
frangaise, Gruyére d'Alpage AOP, chiffonnade
de viande des Grisons, miel et thym.

* 4 FROMAGES DES ALPES

Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
francaise, tome des Bauges AOP, bleu du
Vercors-Sassenage AOP, reblochon de Savoie
AOP et origan.

e SAVOYARDE

Créeme, mozzarella artisanale francaise, lardons
fumés, reblochon de Savoie AOP et fondue
d’oignons.

PIZZA DE TERROIR
MIDI&SOIR | 73/7

e L'ETIVAZ +

Creme, mozzarella artisanale francaise, |'Etivaz
AOP, champignons bruns de Paris,

poivre noir du moulin et thym.

* FONDUE SUISSE +

Créme, Gruyére d'Alpage AOP, Appenzeller,
chiffonnade de viande des Grisons, poivre noir
du moulin et vin blanc.

* BARBOTEUSE

Créme, mozzarella artisanale francaise, tranches
de saumon fumé - Aprés cuisson : roquette et
filet d'huile artisanale au basilic.

* VEGETARIENNE

Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
francaise, champignons de Paris francais,
poivrons frais, fondue d'oignons, origan - Aprés
cuisson : filet d’huile artisanale au basilic.

4

.

4~ Consultez et téléchargez
la carte de votre restaurant

*Offre valable sur présentation du flyer dans les restaurants participants, sur une pizza Drémoise 31 cm au prix de la 26 cm - Dans la limite d'une pizza

le. Offre

par

a emporter et non cumulable. **Retrouvez nos horaires et jours d’ouvertures sur basilic-and-co.com.

Offre uniquement du 1 décembre au 31 décembre 2021, dans la limite des stocks disponibles. Visuels non contractuels. Ne pas jeter sur la voie publique.
Les restaurants Basilic & Co sont des unités franchisées exploitées par des entrepreneurs indépendants - Siége : Basilic & Co Développement - RCS Romans
SIRET 80060107200013. Dans un souci de respect de I'environnement, ce flyer a été imprimé sur un papier PEFC. Photos : Aurélie Jeannette - Shutterstock.
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e APPENZELLER

Creme, mozzarella artisanale frangalse, fondue
d’oignons, Appenzeller, chiffonnade de viande
des Grisons et vin blanc.

* FRIBOURGEOISE +

Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
francaise, chiffonnade de jambon blanc
ardéchois, Gruyére d'Alpage AOP et ciboulette
fraiche.

e SUBTILE +

Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
frangaise, Gruyére d'Alpage AOP, chiffonnade
de viande des Grisons, miel et thym.

* 4 FROMAGES DES ALPES

Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
francaise, tome des Bauges AOP, bleu du
Vercors-Sassenage AOP, reblochon de Savoie
AOP et origan.

e SAVOYARDE

Créeme, mozzarella artisanale francaise, lardons
fumés, reblochon de Savoie AOP et fondue
d’oignons.

PIZZA DE TERROIR
MIDI&SOIR | 73/7

DRUMOISE

LA GRANDE PIZZA 51 AU PRIX DE LA PETITE 26
EN VENTE A EMPORTER

BASILIC&CO

Pizza de terroir

basilic-and-co.com

* 3 FROMAGES SUISSES

Sauce tomate BIO, mozzarella artlsanale
francaise, Gruyére d'Alpage AOP, I'Etivaz AOP,
Appenzeller et ciboulette fraiche.

e L'ETIVAZ +

Creme, mozzarella artisanale francaise, |'Etivaz
AOP, champignons bruns de Paris,

poivre noir du moulin et thym.

* FONDUE SUISSE +

Créme, Gruyére d'Alpage AOP, Appenzeller,
chiffonnade de viande des Grisons, poivre noir
du moulin et vin blanc.

* BARBOTEUSE

Créme, mozzarella artisanale francaise, tranches
de saumon fumé - Aprés cuisson : roquette et
filet d'huile artisanale au basilic.

* VEGETARIENNE

Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
francaise, champignons de Paris francais,
poivrons frais, fondue d'oignons, origan - Aprés
cuisson : filet d’huile artisanale au basilic.

A

4~ Consultez et téléchargez
la carte de votre restaurant
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LA GRANDE PIZZA 1 AU PRIX DE LA PETITE 26
EN VENTE A EMPORTER
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BASILIC&CO

Pizza de terroir
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* 3 FROMAGES SUISSES +
Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
francaise, Gruyére d'Alpage AOP, I'Etivaz AOP,
Appenzeller et ciboulette fraiche.

e APPENZELLER

Creme, mozzarella artisanale frangalse, fondue
d’oignons, Appenzeller, chiffonnade de viande
des Grisons et vin blanc.

* FRIBOURGEOISE +

Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
francaise, chiffonnade de jambon blanc
ardéchois, Gruyére d'Alpage AOP et ciboulette
fraiche.

e SUBTILE +

Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
frangaise, Gruyére d'Alpage AOP, chiffonnade
de viande des Grisons, miel et thym.

* 4 FROMAGES DES ALPES

Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
francaise, tome des Bauges AOP, bleu du
Vercors-Sassenage AOP, reblochon de Savoie
AOP et origan.

e SAVOYARDE

Créeme, mozzarella artisanale francaise, lardons
fumés, reblochon de Savoie AOP et fondue
d’oignons.

PIZZA DE TERROIR
MIDI&SOIR | 73/7

e L'ETIVAZ +

Creme, mozzarella artisanale francaise, |'Etivaz
AOP, champignons bruns de Paris,

poivre noir du moulin et thym.

* FONDUE SUISSE +

Créme, Gruyére d'Alpage AOP, Appenzeller,
chiffonnade de viande des Grisons, poivre noir
du moulin et vin blanc.

* BARBOTEUSE

Créme, mozzarella artisanale francaise, tranches
de saumon fumé - Aprés cuisson : roquette et
filet d'huile artisanale au basilic.

* VEGETARIENNE

Sauce tomate BIO, mozzarella artisanale
francaise, champignons de Paris francais,
poivrons frais, fondue d'oignons, origan - Aprés
cuisson : filet d’huile artisanale au basilic.

4
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4~ Consultez et téléchargez
la carte de votre restaurant

*Offre valable sur présentation du flyer dans les restaurants participants, sur une pizza Drémoise 31 cm au prix de la 26 cm - Dans la limite d'une pizza

le. Offre

par

a emporter et non cumulable. **Retrouvez nos horaires et jours d’ouvertures sur basilic-and-co.com.

Offre uniquement du 1 décembre au 31 décembre 2021, dans la limite des stocks disponibles. Visuels non contractuels. Ne pas jeter sur la voie publique.
Les restaurants Basilic & Co sont des unités franchisées exploitées par des entrepreneurs indépendants - Siége : Basilic & Co Développement - RCS Romans
SIRET 80060107200013. Dans un souci de respect de I'environnement, ce flyer a été imprimé sur un papier PEFC. Photos : Aurélie Jeannette - Shutterstock.



