Chez Basilic & Co, la pate a
pizza est labriquée chaque
Jjour en pizzeria, avee des

Basilie & Co vous invite a
(re)découvrir des produits
de saison et des terroirs

Qinlenps

farines de blé francais. d’exception.
Printaniére 15,90€
Salade multifeuilles ou roquette, saumon fumé au bois — R
de hétre, carpaccio d'asperges vertes marinées, noisettes 12,90€ Brie de Meaux 15,90€

Nectar Fraise-Framboise s 3,90€
Maison Meneau.

Filet de creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de
Paris, jambon blanc frangais, Brie de Meaux AOP, moutarde

concassées et sauce pesto maison.
Accompagnée d’un petit pain focaccia maison.

a l'ancienne au miel frangais.

Brie & Jambon 11,90€
Mozzarella fior di latte, Brie de Meaux AOP et

Jambon blanc frangais.

Sorbet a la Fraise r2om4,50€
Sorbet artisanal Terre adélice.

/

/ Petite / Pizzette : o* / ( i assique {
10,90€ Asperges 4 12,90€
Creme d’asperges, mozzarella fior di latte,
carpaccio d’asperges fraiches marinées
et noisettes concassees.

Petite / Pizzette v Al g A ; Classique
13,90€¢  Asperges a la Truffed 16,90¢
Creme d'asperges, mozzarella fior di latte, Brie de Meaux

AOP, carpaccio d’asperges fraiches marinées

5 < 3o, -
et sauce maison a la truffe d’eté.
4Végétarien Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour. www.mangerbouger.fr. La liste des allergenes est disponible en restaurant et sur notre site internet. Viandes Origine France sauf chorizo ibérique.
Prix nets TTC, service compris. Un pichet d’eau vous est fourni gratuitement sur demande. Les restaurants Basilic & Co sont des unités franchisées exploitées par des entrepreneurs indépendants. Siege : Basilic & Co Développement - 800 601 072 R.C.S!Romans - SIRET 80060107200013. Conception graphique : Basilic & Co. Crédits phofos : Aurélie Jeannette, Shuttertsock. Photos non-contractuelles.
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esSalades repas

Salade multifeuilles ou roquetté au choix.

Saint-Marcellin & Miel 13,90€
Poitrine paysanne grillee fumée au bois de
hétre, noix du Dauphiné, Saint-Marcellin IGP,
ciboulette fraiche et vinaigrette a la moutarde
a lancienne et au miel frangais.
Accompagnée d'un pain au Saint-Marcellin
IGP et miel frangais.

Printaniére 15,90€
Saumon fumé au bois de hétre, carpaccio
d’asperges vertes marinées, noisettes
concassees et sauce pesto maison.
Accompagneée d'un petit pain focaccia maison.

Basque 14,90€
Jambon sec d’Ardeche IGP, tomates cerises
marinées, Ossau-Iraty AOP, piment d’Espelette
AOP et sauce a l'ail et au paprika fumé.
Accompagnée d'un petit pain focaccia maison.

Fermiére 13,90€
Poitrine paysanne grillee fumée au bois

de hétre, poulet réti maison, Parmigiano
Reggiano DOP et vinaigrette huile dolive,
balsamique.

Accompagnée d'un petit pain focaccia maison.

La petite salade

Roquette ou multifeuilles,
vinaigrette huile d’olive,
balsamique.

Les suppléments
Ajoutez un ingrédient sur
la recette de votre choix !

1es Pizzas essentielles

Petite / Pizzette Classique

Margherita 4 6,90€ 9,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte et huile d'olive au basilic frais maison.

Petite / Pizzette Classique
Romaine 8,90€ 11,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc frangais et origan.

Petite / Pizzette Classique
Reine 9,90€ 12,90€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc frangais, champignons bruns de Paris et
origan.

) . Petite / Pizzette Classique
Chorizana 10,90€ 13,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, chorizo ibérique, fondue d’oignons maison et origan.

i Petite / Pizzette Classique
Italiennc 4 10,90¢€ 13,90€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte et huile d’olive au basilic frais maison, roquette et

Parmigiano Reggiano DOP.

Petite / Pizzette Classique
Pesto ‘ o 10,90€ ~  13,90€
Pesto maison, mozzarella fior di latte, poulet roti maison et tomates cerises marinées.

Petite / Pizzette Classique
Madras 11,90€ 14,90€

Filet de creme, curry de Madras, mozzarella fior di latte, poulet réti maison, poivrons frais et
ciboulette fraiche.

Petite / Pizzette Classique
Campagnarde 11,90€ 14,90€
Filet de creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, poulet rti maison et
ciboulette fraiche.

Petite / Pizzette Classique
Nordique 11,90€ 14,90€
Filet de creme, mozzarella fior di latte, saumon fumeé au bois de hétre et ciboulette fraiche.
. Petite / Pizzette Classique
4 Fromages 4 11,90€ 14,90€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, Reblochon de Savoie AOP, Bleu du Vercors-Sassenage
AOP, Tome des Bauges AOP et origan.
Petite / Pizzette Classique

Meéridionale 11,90€ 14,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon sec d’Ardeche IGP, roquette, tomates cerises
marinees et pesto maison.

. Petite / Pizzette Classique
Brexiteuse 13,90€ 17,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, boeuf haché charolais, poitrine paysanne fumée au bois

de hétre, fondue d'oignons maison et Cheddar fermier AOP.

Recettes de Printemps  # Végétarien
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s focaece

En apéritif ou en entrée, a partager ou pas.

Mozza & Pesto 4 6,90€ Brie & Jambon 11,90€

Mozzarella fior di latte et pesto maison. Mozzarella fior di latte, Brie de Meaux AOP et
Jambon blanc frangas.

Ibérique 8,90€

Mozzarella fior di latte et chorizo Ibérique.

Mozza & Truffe 4 9,90€

Mozzarella fior di latte et sauce maison a la

Ossau-Iraty 4 10,90€  truffe dete.
Mozzarella fior di latte, Ossau-Iraty AOP et
piment d’Espelette AOP.
e Une pizzette sauce tomate, jambon et mozzarella
\4 A ou une pizzette sauce tomate et mo;zarel/a.
— : ) + une boisson fraiche au choix.

les PIZZAS as LEI'TOII'S

Petite / Pizzette Classique
Asperges 4 10,90€ 12,90€

Creme d’asperges, mozzarella fior di latte, carpaccio d’asperges fraiches marinées et noisettes

concassees.

Petite / Pizzette Classique
Chévre & Micl 4 10,90€ 13,90€
Filet de creme, mozzarella fior di latte, fromage de chevre Sainte-Maure de Touraine AOP,
fondue d'oignons maison et miel frangais.

R Petite / Pizzette Classique
Bourguignonne 11,90€ 14,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, boeuf hache charolais, fondue d’oignons maison, filet de
creme et origan.

Petite / Pizzette Classique
Montagnarde 11,90€ 14,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon sec d’Ardeche IGP, Bleu du Vercors-
Sassenage AOP.

Petite / Pizzette Classique
Marecelline 11,90€ 14,9q0€
Filet de creme, mozzarella fior di latte, poitrine paysanne fumée au bois de hétre, Saint-
Marcellin IGP et ciboulette fraiche.

Petite / Pizzette Classique
Dromoise 7 11,90€ 14,9qo€
Filet de creme, mozzarella fior di latte, ravioles, Bleu du Vercors-Sassenage AOP et origan.

Petite / Pizzette Classique
Savoyarde 12,90€ 15,90€
Filet de creme, mozzarella fior di latte, Reblochon de Savoie AOP, poitrine paysanne fumée
au bois de hétre et fondue d’oignons maison.

Petite / Pizzette Classique

Truffée 4 11,90€ 14,90€
Filet de creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, ciboulette fraiche
et sauce maison a la truffe d’ete.

Petite / Pizzette Classique
Baugienne 12,90€ 15,90€
Filet de creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, poitrine paysanne fumée
au bois de hétre, Tome des Bauges AOP et ciboulette fraiche.

Petite / Pizzette Classique
Asperges a la Truffe 4 13,90€ 16,90€
Creme d'asperges, mozzarella fior di latte, Brie de Meaux AOP, carpaccio d’asperges
fraiches marinees et sauce maison a la truffe d’éte.

Petite / Pizzette Classique
Brie de Meaux 12,90€ 15,90€
Filet de creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, jambon blanc frangais,
Brie de Meaux AOP, moutarde a I'ancienne au miel frangais.

R Petite / Pizzette Classique
‘Touraine 13,90€ 16,90€
Filet de creme, mozzarella fior di latte, fromage de chévre Sainte-Maure de Touraine AOP,

Jambon sec d’Ardéche IGP, noix du Dauphine et ciboulette fraiche.

Petite / Pizzette Classique
Basque 13,90€ 16,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon sec d’Ardeche IGP, Ossau-Iraty AOP, piment
d’Espelette AOP et ciboulette fraiche.

(O]

Nouveau

Toutes nos recettes sont maintenant
disponibles en pizzette avec
une petite salade !

s desserts

Le Ptit’ Ramisu Tiramisu cofs oux éclats de biscuit. 5,90€
L.e Mousstache mousse au chocolat Valrhona au éclats de biscuit. 5,90€
e Y 60T ) Dl R e e e e e T s it el DA L0
La M()uss’mangue Crémeux de panna cotta d la vanille de Madagascar, coulls de mangue et fruit de la passion. 5,90€

F()C&CCIH SUCI‘éG Garnie de pate a tartiner choko-noisette artisanale bio
Individuelle 4,90€ A partager 8,90€

Glaces & Sorbets 12om 4,50€

Terre adélice : Vanille, Caramel, Chataigne, Framboise, Chocolat noir, Chocolat au lait, Citron, Speculoos, Menthe feuille, Mangue

Sorbet de saison : Fraise

les DOISSONS

Happy

Boissons fraiches

Vittel 50¢l H 2,50€
San Pellegrino socl O“P 2,50€
Vittel citron s0cl 2,90€
Vittel fraise soc + 1 focaccia Mozza & Pesto  2,90€
Cola artisanal basque Egarri 33l + 2 bieres 33| 3,90€
Limonade Eiiia 33! 3,90€
Jus de pomme Bio Maison Meneau 25! 3,90€
/\/ectorpde Fraise-Framboise Bio Maison Meneau 25! 9,.90€ 3,90€
The Glace Péche Bio Maison Meneau 25¢! 3,50€
The Glace Citron-Gingembre Bio Maison Meneau 25! 3,50€
Coca-Cola 33l 2,90€
Biéres
Blonde Brasserie du Mont-Blanc 33¢! 5,50€
Blanche Brasserie du Mont-Blanc 33¢! 5,50€
|PA Brasserie du Mont-Blanc 3¢/ 5,90€
Vins
Rouge - Cuvée Se Faire La Belle - Domaine Gayrel - IGP Cétes du Tarn

12¢1 3,30€ 50c 13,00€ 75 19,00€
Rosé - Rosé Bronzé - Domaine Gayrel - Sauvignon IGP Cotes du Tarn

12/ 3,30€ 50 13,00€ 75¢ 19,00€
Blanc - Cuvée Vin de Darone - Domaine Gayrel - Sauvignon IGP Cétes du Tarn

12¢1 3,30€ 50d 13,00€ 75 19,00€
Boissons chaudes
Expresso, Allonge 1,80€
Decafeine 1,80€
The "Maison Tea&Ty" 2,60€
Digestifs
Limoncello Delia Riviera 18, 4cl 5,00€
Menthe Pastille Gifford 24°, 4ci 5,00€
Brastis Pastis breton 45°, 2l 3,20€
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