« Chez Basilic & Co, la pate « Basilic & Co vous invite

a pizza est fabriquée chaque a (re)découvrir des produits
Jjour en pizzeria, avee des de saison et des terroirs
farines de blé francais. » d’exception. »

© Estivale 4 14,90¢€
Salade multifeuilles ou roquette, tomates cerises, courgettes, @ Nectar a la Péche Bio 2.3,90€
fromage de chévre Sainte-Maure de Touraine AOP, huile d'olive Maison Meneau.
au basilic frais maison et pignons de pin.
Accompagnée d’un petit pain focaccia maison.

® Chévre & Romarin 7 10,90¢€
Mozzarella fior di latte, fromage de chevre
Sainte-Maure de Touraine AOP, romarin frais.

#: Sorbet a la Péche Bio
Sorbet artisanal Terre adélice.

120m 4,50€
Petite / Pizzette VA, B Classique
890€ ¥ Aveyronnaise 4 11,90€
Petite / Pizzette i i Classique Mozzarella fior di latte, Roquefort AOP, courgettes marinées,
Petite / Pizzette Ay Classique 11’90€ “,: Sucree_salee 14’90€ P’gnons de P’ln; m’e/ anga"&
11,90€ ®: Végétale d 14,90€ Mozzarella fior di latte, Roquefort AOP, jambon sec

d’Ardeche IGP, confiture de péche du Bearn

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, courgettes marinées, s COn A
«Francis Miot», romarin frais.

fromage de chevre Sainte-Maure de Touraine AOP, tomates

cerises marinees.

PIZZAS PRODUITS
DE TERROIRS DE TERROIRS
Basilic & Co Charleville-Méziéres

@+ Recettes déte 4 Viégétarien Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour. www.mangerbouger.fr. La liste des allergenes est disponible en et sur notre site internet. Viandes Origine France.

Prix nets TTC, service compris. Un pichet d’eau vous est fourni gratuitement sur demande. Les restaurants Basilic & Co sont des unités franchisées exploitées por des entrepreneurs indépendants. Siége : Basilic & Co Déve/oppemernt - 800 601072 R.C.S”Romans - SIRET 80060107200013. Conception graphique : Basilic & Co. Crédits phofos : Aurélie Jeannette, Shuttertsock. Photos non-contractuelles.



s Salades repas

Salade multifeuilles ou roquetté au choix.

Saint- Marcellin & Miel  14,90€
Poitrine paysanne grillee fumée au bo:s

de hétre, noix du Dauphine, Saint-Marcellin
IGP, C/bou ette frolche et vinaigrette

ala moutarde a l'ancienne et au miel
Frangais.

Accompagnée d’un pain au Saint-Marcellin

IGP et miel Frangais.

Fermiére 15,90€
Poitrine paysanne grillee fumée au bois de hétre,
poulet roti maison, Parmigiano Reggiano DOP
et vinaigrette huile d'olive balsamique.
Accompagnée d'un pain focaccia maison.

Les suppléments
Ajoutez un ingrédient sur
la recette de votre choix !

Estivale 4 #: 14,90€
Tomates cerises marinées, courgettes,
fromage de chévre Sainte-Maure de Touraine
AOP, huile d'olive au basilic frais maison

et pignons de pin.

Accompagneée d'un pain focaccia maison.

Basque 16,90€
Jambon sec d’Ardeche IGP, tomates cerises
marinées, Ossau-Iraty AOP piment d’Espelette
AOP et sauce a l'all et au popr/ko fume
Accompagnée d'un pain focaccia maison.

La petite salade
Roquette ou mult}'[eui/les,

huile d’olive au basilic frais maison
et creme de balsamique IGP.

s Pizzas essentielles

Petite / Pizzette Classique
Margherita 4 6,90€ 9,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte et huile d’olive au basilic frais maison.

Petite / Pizzette Classique
Romaine 8,90€ 11,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc Ardéchois et origan.

Petite / Pizzette Classique
Reine 9,90€ 12,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc Ardéchois, champignons bruns de Paris et
origan.

Petite / Pizzette Classique
Chorizana 9,90€ 12,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, chorizo du pays basque «Domaine Abotia», fondue d'oignons
maison et origan.

Petite / Pizzette Classique
Italienne 4 10,90€ 13,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte et huile d’olive au basilic frais maison, roquette
et Parmigiano Reggiano DOP.

Petite / Pizzette Classique
Pesto 11,90€ 14,90€
Pesto maison, mozzarella fior di latte, poulet roti maison et tomates cerises marinées.

Petite / Pizzette Classique
Madras 10,90€ 13,90€
Creme, curry de Madras, mozzarella fior di latte, poulet roti maison, poivrons frais et ciboulette
fraiche.

Petite / Pizzette Classique
(ampagnarde 10,90€ 13,90€
Créme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, poulet réti maison et ciboulette frcuche

. Petite / Pizzette Classique

Nordique 11,90€ 14,90€
Creme, mozzarella fior di latte, saumon fume au bois de hétre et ciboulette fraiche.

Petite / Pizzette Classique
4 Fromages 7 11,90€ 14,90€

Sauce tomate, mozzarella

AOP, Tome des Bauges AOP et origan.

Meéridionale
Sauce tomate, mozzarell
marinées et pesto maison.

Brexiteuse
Sauce tomate, mozzarella

fior di latte, Reblochon de Savoie AOP, Bleu "du Vercors- Sassenage

Petite / Pizzette Classique

12,90€ 15,90€
a fior di latte, jambon sec d’Ardeche IGP, roquette tomates cerises
Petite / Pizzette Classique

14,90€ 17,90€

fior di latte, boeuf hacheé Frangais, poitrine paysanne fumée au bois

de hétre, fondue d’oignons maison et Cheddar fermier AOP.

. Recettes d’ete 4 Veégétarien

s focaece

En apéritif ou en entrée, a partager ou pas.

Mozza & Pesto 6,90€¢ Chévre & Romarin 10,90€

Mozzarella fior di latte et pesto maison. Mozzarella fior di latte, fromage de chévre
Sainte-Maure de Touraine AOP, romarin frais.

Chorizo 8,90€

Mozzarella fior di latte et chorizo du pays Mozza & Truffe 9,90€

basque «Domaine Abotiay. Mozzarella fior di latte et sauce maison a la
truffe d’ete.

Ossau-Irat 10,90€

Mozzarella fior di latte, Ossau-Iraty AOP Ty s (o aies S

et piment d’Espelette AOP. P

accompagnées d'une
petite salade.

los PIZZAS do TEITOIT'S

Petite / Pizzette Classique
AVGyI’()nnaISG d-e: 8,90€ 11,90€
Mozzarella fior di latte, Roquefort AOP, courgettes marinees, pignons de pin
et miel Frangais.

Petite / Pizzette Classique
Chévre & Miel d 10,90€ 13,90€

Creme, mozzarella fior di latte, fromage de chevre Sainte-Maure de Touraine AOP, fonclue
d’oignons maison et miel Frangcr/s

Petite / Pizzette Classique

11,90€ 14,90€
fior di latte, boeuf haché Frangais, fondue d’oignons maison,

Bourguignonne
Sauce tomate, mozzarella
creme et origan.

VA, Petite / Pizzette Classique
Végétale 4 @ 11,90€ 14,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, courgettes marinées, fromage de chevre Sainte-Maure
de Touraine AOP et tomates cerises marinees.

Petlte / Pizzette Classique
Montagnarde 90€ 14,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon sec d’Ardeche /GP et Bleu du Vercors-
Sassenage AOP

Petite / Pizzette Classique
Marcelline 1,90€ 14,90€

Creme, mozzarella fior di latte, poitrine paysanne fumée au bois de hétre, Saint-Marcellin
IGP et ciboulette fraiche.

R 3 Petite / Pizzette Classique
Dromoise 4 11,90€ 14,90€
Creme, mozzarella fior di latte, ravioles, Bleu du Vercors-Sassenage AOP et origan.

Petite / Pizzette Classique
Savoyarde 11,90€ 14,90€

Creme, mozzarella ﬁor di latte, Reblochon de Savoie AOP, poitrine paysanne fumée au bois
de hetre et fondue d’oignons maison.

Petite / Pizzette Classique
Sucrée-Salée ¥ 11,90€ 14,90€
Mozzarella /ﬁor di latte, Roquefort AOPJambon sec d’Ardeche IGP, conﬁture de péche

du Bearn «Francis /Vl/ot» et romarin frais.

Truffée 4 11,90€ 14,90€
Creme, mozzore ﬁor di latte, champignons bruns de Paris, ciboulette fralche et sauce
maison a la truﬁe dete.

Petite / Pizzette Classique

Petite / Pizzette Classique

Baugienne 12,90€ 15,90€
Creme, mozzarella fior di latte, champ:gnons bruns de Paris, poitrine paysanne fumee au bois
de hetre Tome des Bauges AOP et ciboulette fraiche.

; Petite / Pizzette Classique
Touraine 13,90€ 16,90€
Creme, mozzarella fior di latte, fromage de chévre Sainte-Maure de Touraine AOPJambon sec
JArdeche IGP, noix du Dauphme et ciboulette fraiche.

Petite / Pizzette Classique

Basque 13,90€ 16,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon sec d’Ardeche IGP, Ossau- /rotyAOP piment

d’Espelette AOP et ciboulette fraiche.

s desserts

I;G Ptit ,RamiSU Tiramisu café aux éclats de biscuit. 5 ,90€
116 MOUSS ’tEIChG Mousse au chocolat Valrhona aux éclats de biscuit. 5,90€

O Une p'nette sauce tomate, jambon et mozzarella
M ou une pizzette sauce tomate et mozzarella.
L 8 aNS A O @
ENIEA + une boisson fraiche au choix.
A

I:G VGI‘COI‘S Dessert typique du Vercors revisité avec créme a la vanille de Madagascar, caramel et noix du Dauphiné. 5,90€

9
I;& MOUSS manéme Crémeux de panna cotta d la vanille de Madagascar, coulis de mangue et fruit de

FOC&CCia SUCI‘éG Garnie de pate a tartiner choko-noisette artisanale bio
Individuelle 4,90€ A partager 8,90€

Glaces & Sorbets Bio 120m 4,50€

Terre Adélice : Vanille, Caramel, Chdtaigne, Cookie, Nocciolata, Citron-basilic, Framboise, Fraise, Café, Chocolat noir, Mangue, Menthe feuille

Sorbet de saison : Peche 0>

les DOISSONS

Boissons fraiches Happy
Vittel socl

San Pellegrino socl
Vittel citron socl
Vittel fraise 50ci

Cola artisanal basque Egarri 3¢l

Limonade Eiio 33! ou 2 boissons fraiches
Jus de pomme Bio Maison Meneau 25cI
Nectar de Péche Bio Maison Meneau 25¢I @ 10.90€
The Glacé Peche Bio Maison Meneau 25¢l
The Glace Citron-Gingembre Bio Maison Meneau 25¢]
Biéres
Blonde Brasserie du Mont-Blanc 33!
Blanche Brosserie du Mont-Blanc 33¢!
[PA Brasserie du Mont-Blanc 3¢l
Pression Blonde Ardwen 25¢13,90€
Pression Triple Hop's Cure Ardwen 25 4,20€
Pression Cerise Ardwen 25 4,20€
Vins
Rouge - Cdtes du Rhone - Les Caprices d’Antoine
121 3,50€
Rosé - IGP Sable de Camargue - Domaine Le Pive bio
12¢1 3,90€
Blanc - Cotes du Rhone - Les Caprices d'Antoine
12/ 3,50€

Boissons chaudes
Expresso, Allongé
The

Digestifs

(=

leonce//o Della Riviera 18° 4cl

RGtGﬁG de rhubarbe Cour Rheoum a Remaucourt 17°, 4cl

Hour
18h30 4 19830

+ 1 focaccia Mozza & Pesto
+ 2 bieres 25

la passion. 5 ,90€
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