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DES RECETTES INEDITES QUI VALORISENT LES PRODUITS DU TERROIR.

4 Petite Classique
Aveyronnaise d-6: 9,90€ 12,9qo€
Mozzarella fior di latte, Roquefort AOP, courgettes marinées,
pignons de pin et miel Frangais.

Petite Classique

Chévre & Miel 4 10,90€ 13,90€
Creme, mozzarella fior di latte, fromage de chevre Sainte-Maure de
Touraine AOP, fondue d’oignons maison et miel Frangais.
Sublimez votre recette avec du poulet réti maison.

Petite Classique
Bourguignonne 12,90€ 15,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, boeuf hache charolais, fondue
d’oignons maison, creme et origan.

Petite Classique

Végétale 79 10,90€ 13,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, courgettes marinées,
fromage de chévre Sainte-Maure de Touraine AOP
et tomates cerises marinées.

Petite Classique
Montagnarde 11,90€ 14,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon sec d’Ardeche IGP
et Bleu du Vercors-Sassenage AOP.

Petite Classique
Marecelline 12,90€ 15,90€
Creme, mozzarella fior di latte, poitrine paysanne fumée au bois
de hetre, Saint-Marcellin IGP et ciboulette fraiche.
Petite Classique
Dromoise # 11,90€ 13,90€
Creme, mozzarella fior di latte, ravioles, Bleu du Vercors-Sassenage

AOP et origan.

Petite Classique

Savoyarde 12,90€ 15,90€
Creme, mozzarella fior di latte, Reblochon de Savoie AOP, poitrine
paysanne fumée au bois de hétre et fondue d’oignons maison.

. Petite Classique
Sucrée-Salée @ 12,90€ 14,90€
Mozzarella fior di latte, Roquefort AOP, jambon sec d’Ardeche IGP,

confiture de péche du Béarn «Francis Miot» et romarin frais.
Petite Classique

Truffée 4 12,90€ 14,90€
Creme, mozzarella fior di latte, sauce maison a la truffe d’éte,
champignons bruns de Paris et ciboulette fraiche.
Sublimez votre recette avec du jambon blanc Ardechois.

Petite Classique
Baugienne 12,90€ 15,90€
Creme, mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris,
poitrine paysanne fumeée au bois de hétre, Tome des Bauges AOP
et ciboulette fraiche.

Petite Classique
‘Touraine 13,90€ 16,90€
Creme, mozzarella fior dilatte, fromage de chevre Sainte-Maure
de Touraine AOP, jambon sec d’Ardeche IGP, noix du Dauphiné et
ciboulette fraiche.

Petite Classique
Basque 13,90€ 16,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon sec d’Ardeche IGP,

Ossau-Iraty AOP, piment d’Espelette AOP et ciboulette fraiche.

Une pizzette sauce tomate, jambon et mozzarella
ou une pizzette sauce tomate et mozzarella
+une boisson fraiche au choix.

8.90€
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les PiZZas essentielles

VOS RECETTES PREFEREES ELABOREES AVEC DES INGREDIENTS DE QUALITE.

Petite Classique
Margherita 4 7,90€ 9,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte et huile d’olive au basilic
frais maison.

. Petite Classique
Romaine 8,90€ 10,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc Ardéchois
et origan.

Petite Classique

Reine 10,90€ 12,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc Ardéchois
et champignons bruns de Paris et origan.

Sublimez votre recette avec un oeuf.

Petite Classique
Chorizana 10,90€ 12,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, chorizo du pays basque
«Domaine Abotia», fondue d'oignons maison et origan.
Sublimez votre recette avec des poivrons fro

Petite Classique
Pesto 10,90€ 13,90€
Pesto maison, mozzarella fior di latte, poulet réti maison et
tomates cerises marinees.

Petite Classique

Méridionale 11,90€ 14,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon sec d’Ardeche IGP,
roquette, tomates cerises marinées et pesto maison.

Petite Classique
Madras 10,90€ 13,90€
Creme, curry de Madras, mozzarella fior di latte, poulet roti
maison, poivrons frais et ciboulette fraiche.

Petite Classique

Campagnarde 10,90€ 13,90€
Mozzarella fior di latte, champignons bruns de Paris, poulet roti
maison et ciboulette fraiche.

Petite Classique

Nordique 11,90€ 14,90€
Mozzarella fior di latte, saumon fumé au bois de hétre

et ciboulette fraiche.

Petite Classique
4 Fromages 4 11,90€ 14,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, Reblochon de Savoie AOP,
Bleu du Vercors-Sassenage AOP, Tome des Bauges AOP et origan.
Sublimez votre recette avec du Saint-Marcellin IGP.

Petite Classique
Brexiteuse 14,90€ 17,90€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, boeuf haché charolars,
poitrine paysanne fumée au bois de hétre, fondue d’oignons

maison et Cheddar fermier AOP.

Les suppléments
Ajoutez un ingrédient sur
la recette de votre choix !

s Salades repas

SALADE MULTIFEUILLES OU ROQUETTE AU CHOIX.

Saint-Marcellin & Miel 13,90€

Poitrine paysanne grillee fumée au bois de hétre, noix

du Dauphiné, Saint-Marcellin IGP, ciboulette fraiche

et vinaigrette d la moutarde a I'ancienne et au miel Frangais.
Accompagnee d'un pain au Saint-Marcellin IGP et miel Frangais.

Fermiére 15,90€

Poitrine paysanne grillée fumee au bois de hétre, poulet roti
maison, Parmigiano Reggiano DOP et vinaigrette huile
d’olive ba/sam/que

Accompagnee d'un pain focaccia maison.

Estivale 4% 15,90€

Tomates cerises marinées, courgettes, fromage de chevre Sainte-
Maure de Touraine AOP, huile d’olive au basilic frais maison

et pignons de p/n

Accompagnée d'un pain focaccia maison.

Basque 15,90€
Jambon sec d’Ardeche IGP, tomates cerises marinées, Ossau-Iraty
AORP, piment d’ Espe/ette AOP et sauce a l'all et au paprika fume.

Accompagnee d'un pain focaccia maison.
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1es focacee

NOS CREATIONS A PARTAGER EN APERITIF.

Mozza & Pesto # 7,90¢
Mozzarella fior di latte
et pesto maison.

Chorizo 8,90€

Mozzarella fior di latte et chorizo du pays

basque «Domaine Abotia.

Ossau-Iraty 4 11,90¢€
Mozzarella fior di latte, Ossau-Iraty AOP
et piment d’Espelette AOP.

Chévre & Romarin 4#: 9,90¢
Mozzarella fior di latte, fromage de chevre

Sainte-Maure de Touraine AOP et romarin frais.

Mozza et Truffe #10,90€
Mozzarella fior di latte et
sauce maison a la truffe d’éte.

1es dESSerts

LES PLUS GOURMANDS NE POURRONT PAS Y RESISTER.

Focaccia sucrée

Garnie de pate a tartiner
choko-noisette artisanale bio,
ingrédients issus du commerce

équitable.

Individuelle 4,90€
A partager9,90€

Verrines

Fabriquées dans la Drome par un
Artisan Patissier.

Le Ptit’ Ramisu 6,90€

Tiramisu cafe aux éclats de biscuit.

L.e Mouss’tache 6,90€

Mousse au chocolat Valrhona
aux eéclats de biscuit.

La Mouss’ mangue 6,90€
Crémeux de panna cotta a la vanille de
Madagascar, coulis de mangue et fruit de

la passion.

Le Vercors 6,90€
Dessert typique du Vercors revisité avec
creme a la vanille de Madagascar, caramel

et noix du Dauphine.

Glaces & Sorbets

Artisanaux, biologiques
et fabriqués en Ardeche.

‘lerre adélice rzon4,90€
Vanille, Caramel, Chataigne, Framboise,
Chocolat, Citron, Café, Menthe Feuille , Mangue, Fraise

@:Sorbet de saison : Péche

/ vie .y - . - . /
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les DOISSONS

NOTRE SELECTION DE BOISSONS POUR ACCOMPAGNER NOS RECETTES GOURMANDES.

Boissons fraiches Biéres bouteilles

Vittel 50c 2,50€ Blonde Brasserie du Mont-Blonc 3¢/ 4,95€
San Pellegrino soci 2,70€ Blanche Brasserie du Mont-Blanc 33cl 4,95€
Vittel citron 50l 2,90€ IPA Brosserie du Mont-Blonc 33¢! 4,95€
Vittel fraise soc 2,90€ )
Cola artisanal basque Egarri 33c! 4,20€ Vins R
Limonade Eiio 33! 4,20€ Rouge - Saint- Guilhem-du Désert BIO IGP O de Terre
Jus de pomme Bio Maison Meneau 25cl 4,10€ ) 125 4,50€ 750 20,80€
Nectar de Péche iason Meneau 251 @ 4,10€ Rose - Cotaux d’Aix en Provence AOP- La Chapelle
The Glace Peche Bio Maison Meneau 25¢! 4,10€ 12,5¢1 4,60€ 75¢ 20,90€
Theé Glace Citron-Gingembre Bio Maison Meneau 25¢I 4,10€ Blanc - Pays d'Oc IGP- Marius bY Chapoutier

1250 4,60€ 75¢/ 20,90€

Focaccia Mozza & 'Truffe
Découvrez la truffe dans notre focaccia
a partager pour l'apéritif.

29 COURS DE LA BOVE - 56100 LORIENT - Tel. 02 97 30 33 37
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Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour. www.mangerbouger. fr
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération. La liste des allergénes est disponible en restaurant et sur notre site internet. Viandes Origine France.
9 P s 9 P 9!
Prix nets TTC, service compris - Hors livraison - Les restaurants Basilic & Co sont des unités franchisées exploitées par des entrepreneurs indépendants.

Siége : Basilic & Co Développement - 800 601 072 R.C.S. Romans - SIRET 80060107200013. Conception graphique : Basilic & Co. Crédits photos : Aurélie Jeannette, Shuttertsock. Photos non-contractuelles.
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